
APPUNTAMENTI
prospettive future

LUNEDÌ 13 GENNAIO H 21.30LUNEDÌ 13 GENNAIO H 21.30
OGR Comedy Sessions con OGR Comedy Sessions con Torino Comedy LoungeTorino Comedy Lounge

GIOVEDÌ 23 GENNAIO H 18.00 - 24.00GIOVEDÌ 23 GENNAIO H 18.00 - 24.00
OGR Listening Sessions con OGR Listening Sessions con RecallRecall

MARTEDÌ 28 GENNAIO H 21.30MARTEDÌ 28 GENNAIO H 21.30
OGR OGR Jazz Night con Jazz Night con IndiependenceIndiependence

LUNEDÌ 3 FEBBRAIO H 21.30LUNEDÌ 3 FEBBRAIO H 21.30
OGR Comedy Sessions con OGR Comedy Sessions con Torino Comedy LoungeTorino Comedy Lounge

MARTEDÌ 11 FEBBRAIO H 21.30MARTEDÌ 11 FEBBRAIO H 21.30
OGR Jazz Night con OGR Jazz Night con IndiependenceIndiependence

MERCOLEDÌ 19 FEBBRAIO H 18.00 - 24.00MERCOLEDÌ 19 FEBBRAIO H 18.00 - 24.00
OGR Listening Sessions con OGR Listening Sessions con RecallRecall



DRINK
DAIQUIRI IMPERFECT
“La perfezione è nulla senza controllo”

NEISSON L’ESPIRIT RHUM AGRICOLE,
ZUCCHERO DI CANNA, LIME, SEEDLIP SPICE

Dolce, con sentori di cioccolato e cannella

18

FERDINANDO
“In Messico chiamano una pianta
di agave Ferdinando.”

PATRON SILVER TEQUILA, AMARO RAMAZZOTTI,
CETRIOLO, LIME, ACQUA DI CAPPERO

Dolce e umami

15

AMERICANO LIGHT
“Un Americano democratico senza pistola.”

MARTINI ROSSO DEALCOLIZZATO, MARTINI
BITTER DEALCOLIZZATO, KUKICHA, SODA

Amaro, analcolico

10

COLOR BRONZO
“Quando invece la cena te la paga.”

WHISKY LIGHTHOUSE PEATED, 
CHAMBORD, SUZE

Torbato, terroso, lievemente amaro

12

ROSSO
“Il pomodoro è un frutto.”

SHERRY TIO PEPE, MARTINI RISERVA SPECIALE
AMBRATO, POMODORO, ZUCCHERO

Dolce, poi sapido, leggermente amaro

12

SOFFIO DI FOGLIA
“POPCORNOSO!!”

PATRON SILVER TEQUILA, MEZCAL KOCH
ESPADIN ARTESANAL, GENMAICHA, 
ZUCCHERO, VERJUS, OTTO’S VERMOUTH

Dolce ed erbaceo

12

PERA NASHIPOIRE
“Sa di pera.”

SAKE ÎLE FOUR, PERA ABATE, 
FRANCOIS PEYROT LIQUEUR, 
ACIDO CITRICO, ACETO BALSAMICO

Dolce e balsamico

15

WINE
BOLLICINE
Valdobbiadene 
Prosecco Fagher 
Le Colture

Alta Langa 
Vite Colte

BIANCHI
Arneis Langhe 
Bricco Rosso

Chardonnay 
Lungarotti 

Gewurtztraminer
Colterenzio

ROSSI
Nero d’Avola
Sallier de La Tour

Barbera d’Asti
Bricco Rosso 

Bric Volta
Malabaila

BIRRE
Menabrea
0.33

Raffo lavorazione grezza
0.33 
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Crostino ai cereali con hummus di ceci
e gamberi in salsa teriyaki 
GLUTINE, LATTICINI, SOLFITI

8

Verdure in tempura con maionese alla barbabietola
GLUTINE, FRUTTA SECCA, SOIA, SENAPE

8

Frittura di calamari con Aioli
GLUTINE, PESCE, UOVA, MOLLUSCHI 

8

Patatine fritte
GLUTINE, ARACHIDI, FRUTTA A GUSCIO, POSSIBILI TRACCE DI PESCE

5

Hamburger con toma, insalata, pomodoro,
cipolla caramellata e salsa BBQ

GLUTINE, LATTICINI, UOVA, SOLFITI, SENAPE, ARACHIDI
15

Burger vegano di soia e barbabietola,
melanzana fritta e pomodoro

GLUTINE, UOVA, SOIA, ARACHIDI, SENAPE
15

APERITIVO


